Al mente

Gastronomia y cocina m La calle de Madrid que se ha convertido en un paraiso culinario

La Cabana Argentina

Seguimos con el Atlantico para llegar a Argentina, referente mundial en cuanto a
carnazas a la brasa se refiere. Este restaurante, fundado en 1994 como las
clasicas parrillas del pais sudamericano, cumple la funcion de satisfacer los
estomagos de los madrilefios ansiosos por disfrutar de un buen asado. Uno de
esos en los que se puede comer un poquito de todo: que si un trocito de entrana
por aqui y otro de vacio por alla, chorizo criollo con pan y algun bocado de tira
de asar. Un gran banquete carnico. Sus responsables se encargan de importar
semanalmente los cortes, con piezas de bife, entrafa o secreto de la raza Angus
y envasadas al vacio; aunque también utilizan producto espanol, con variedad
de cortes ibéricos. Una buena idea para montarse un festin es pedir dos o tres
entrantes (como la empanada criolla rellena de carne, las mollejas a la brasa o
el pulpo al carbon de quebracho) y la parrillada, minimo para dos personas.

-

cabafa argentina

Direccion: Ventura de la Vega, 10. Tel 91 420 17 41.

Precio medio: 33€



